=1 Exigez le vrai fait maison

CARTE
ENTREE DU JOUR (hors jour féri¢) 7,00
PLAT VEGETARIEN 17,00
Selon I'humeur du chef
SALADE « CESAR » 18,00

Poulet pané, tomates cerises, crolitons, parmesan,
sauce César

SALADE POKE BALL 18,00
Tataki de thon, ceuf mollet, avocat, carotte, riz,
concombre, tomate, vinaigrette thai

BURGER SIGNATURE 18,50
Steak Boucher, oignons confits, cheddar, tomates,

ketchup maison, pickles, frites fraiches, salade

Double steak 21,00

BURGER DU MOMENT 18,50
Effiloché de cochon cuit 9h aux épices, tomme catalane,
tomates, oignon, mayo, épices douces, frites, salade

PATES FRAICHES 18,50
Raviolis ricotta épinard, creme chorizo

FORMULES MIDI (hors jourférié)

PLAT DU JOUR 15,00
ENTREE / PLAT OU PLAT / DESSERT 20,00
ENTREE / PLAT / DESSERT 25,00
PLAT/ CAFE GOURMAND 23,00

|.CI Pase Bistrot

CARTE

TENTACULES D'ENCORNET iR
Tentacules d'encomet, creme de patate douce, légumes grillés, aioli
SAINT PIERRE . 22,00
Lait de coco, curry vert, citron vert, wok de égumes thai
RISOTTO DE GAMBAS ‘ 22,00
Gambas grillées a la plancha, risotto verde

TARTARE DE BEUF 780 ¢ 20,00

Bavette, cornichons, capres, oignon rouge, jaune d'ceuf,
mayo, frites, salade

XXL250¢ 24,00

AIGUILLETTE DE CANARD 21,00
Croustillant de polenta, [égumes du moment, sauce cépes

ENTRECOTE DE BEUF 250 24,00
Beurre Maitre d'hotel, frites ?raTches, salade

Supplément sauce : poivre, roquefort, tartare 1,50
DESSERTS

DESSERT DU JOUR (hors jour férié) 6
MOELLEUX AU CHOCOLAT 1
CHARLOTTE AUX FRAISES. 7
PARIS-BREST AU PRALINE . A
MILLE-FEUILLE CHOCOLAT-CAFE /A
CAFE GOURMAND 8,

MENU EANFANT 10 ans 9,50

Sirop, Diabolo, Limonade au choix

Nuggets aux Corn Flakes ou Poisson selon arrivage
Accompagnés de Frites fraiches ou Purée maison

Mcelleux chocolat ou 1 boule de glace




