=1 Exigez le vrai fait maison

CARTE
ENTREE DU JOUR 7,00
SALADE « CESAR » 16,50
Poulet pané, tomates cerises, crodtons, parmesan, sauce César
SALADE THAI 16,50

Tataki de thon, pousses de soja, sésame, radis, tomates cerises,
oignons, cacahuétes

PLAT VEGETARIEN 16,00
Selon I'humeur du chef
BURGER SIGNATURE 17,50

Steak Angus, oignons confits, cheddar, tomates, ketchup
maison, pickles, sucrine, frites fraiches

BURGER DU MOMENT 17,50
Poulet pané, sauce mayonnaise a l'estragon, tomates fraiches,
|égumes grillés, pickles de cornichon, sucrine

LA PATE FRAICHE 17,50
Tagliatelle maison, pesto, tomates réties, lard fumé, parmesan

FORMULES MIDI

PLAT DU JOUR 14,00
ENTREE / PLAT OU PLAT / DESSERT 18,00
ENTREE / PLAT / DESSERT 21,00
PLAT/ CAFE GOURMAND 21,00

La POse sistrot

CARTE

LOTTE AU CHORIZO 18,
Chorizo, purée de patates douces, légumes grillés, ail confit,
thym, olives

TENTACULES D’ENCORNETS GRILLEES FACON AIOLI 18,50
Légumes vapeur

ENTRECOTE DE BEUF 200 % 19,50
Beurre Maitre d'hétel, Frites fraiches, [égumes croquants,
sucrine

PORC CONFIT ET GREEN CURRY 19,50
Joue de porc, curry vert, lait de coco, gingembre, riz de Camargue

Supplément sauce : poivre, gorgonzola, barbecue 1,50
DESSERTS
DESSERT DU JOUR 6,00
ROYALE AU CHOCOLAT 7,00
POMME EN DEUX FACONS 7,00
CHARLOTTE AUX FRAISES | 7,00
SAINT MARCELLIN MARINE 7,00
CAFE GOURMAND 8,50

MENU EANFANT 10 ans 9,50

Sirop ou Diabolo au choix

Nuggets aux Corn Flakes ou Poisson selon arrivage
Accompagnés de frites fraiches

Mcelleux chocolat ou 1 boule de glace




